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Gentile utente MiiTi,

innanzitutto desideriamo ringraziarla per aver scelto il nostro prodotto.
Il prodotto che ha acquistato le semplificherà la vita e le farà risparmiare tempo grazie a 
tecniche di cottura rapide, innovative e moderne. Allo stesso tempo, le offrirà l’opportunità 
di trascorrere più tempo con la sua famiglia e i suoi ospiti.

Legga attentamente le istruzioni contenute nel manuale d’uso per utilizzare il prodotto che 
ha acquistato in modo più duraturo ed efficace.

Poiché in futuro potrebbe essere necessario consultare il manuale d’uso, 

CONSERVARE IL PRESENTE DOCUMENTO!

Il vostro apparecchio vi garantirà molti anni di servizio se trattato con la dovuta cura e 
attenzione.

Vi auguriamo un piacevole utilizzo del vostro apparecchio.

Significato dei simboli
I seguenti simboli sono utilizzati in diverse sezioni delle presenti istruzioni per l’uso.

Simbolo Tipo

AVVERTENZA

PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA

INCENDIO

ATTENZIONE

SUPERFICIE CALDA

Significato

Lesioni gravi o pericolo di morte

Pericolo dovuto a tensioni pericolose

ATTENZIONE: Pericolo di incendio / materiale 
infiammabile

Pericolo di lesioni o di danneggiamento 
di oggetti

Pericolo di ustioni
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- Prima di utilizzare l’apparecchio, leggere tutte le istruzioni e conservarle per poterle consultare in caso 
di necessità.
- Controllare il prodotto dopo averlo disimballato. Se il prodotto presenta danni dovuti al trasporto o non 
funziona, rivolgersi al servizio di assistenza autorizzato.
- In caso di danni causati da un uso improprio, decade il diritto alla garanzia.

1- Informazioni importanti sulla sicurezza

Avvertenze generali

Sicurezza dei bambini

Pericolo di ustioni

- Prevenire i rischi per i bambini e le persone che potrebbero essere esposte a pericoli.
- Questi dispositivi possono essere utilizzati solo sotto la supervisione di bambini di età superiore 
agli 8 anni, persone con capacità fisiche, sensoriali o mentali limitate o persone senza sufficiente 
esperienza. Gli apparecchi elettrici sono pericolosi per i bambini, anche se hanno compreso l’uso sicuro 
dell’apparecchio e i pericoli ad esso associati. I bambini e gli animali domestici non devono giocare con 
il prodotto, arrampicarsi su di esso o infilarsi al suo interno (non devono inserire parti del corpo al suo 
interno.)
- Tenere i materiali di imballaggio lontani dalla portata dei bambini. Esiste il rischio di lesioni e 
soffocamento.
- Non appoggiare oggetti sul prodotto che siano alla portata dei bambini.
- Per motivi di sicurezza dei bambini, prima di riciclare un prodotto che ha raggiunto la fine del suo ciclo 
di vita, rimuovere il cavo di alimentazione dal prodotto e renderlo inutilizzabile.

- La parte superiore, il ripiano, la griglia e le superfici metalliche del prodotto sono caldi. Ciò può causare 
ustioni. Pertanto, i bambini di età inferiore agli 8 anni devono essere tenuti ASSOLUTAMENTE lontani 
dai luoghi in cui il prodotto è in funzione. I bambini di età superiore agli 8 anni possono utilizzare il 
prodotto sotto la supervisione di un adulto.
- Quando il prodotto viene utilizzato per la prima volta, l’uso di materiali isolanti ed elementi riscaldanti 
può causare odori e fumo.
 - Per risolvere questo problema, prima di utilizzare il prodotto, impostare l’interruttore di alimentazione 
al livello massimo, impostare il corpo mobile al livello massimo, versare 0,5 litri di acqua nella teglia e 
lasciare funzionare il dispositivo a vuoto per circa 30 minuti. Al termine del processo, pulire il prodotto 
con un panno umido mentre è ancora caldo.

Pericolo di incendio

- Gli oggetti infiammabili non devono essere conservati nella camera di cottura.
- La temperatura delle zone raggiunte durante il funzionamento dell’apparecchio può essere molto 
elevata. Mantenere quindi una distanza di 25 cm dai lati destro e sinistro dell’apparecchio. (Figura 1)
- Non conservare materiali facilmente infiammabili e combustibili nelle vicinanze dell’apparecchio.
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Pericolo di lesioni

Pericolo di scossa elettrica

25 cm 25 cm 

- Non utilizzare graffianti per vetri, lame affilate o detergenti abrasivi.
- Non pulire il prodotto quando è ancora caldo e non toccare le superfici metalliche o il vetro.

- La riparazione del prodotto deve essere eseguita esclusivamente da tecnici autorizzati.
- Per la riparazione del prodotto devono essere utilizzati esclusivamente ricambi originali.
- L’isolamento danneggiato del cavo di alimentazione costituisce un pericolo.
- Se il cavo di alimentazione del prodotto è danneggiato, non utilizzare il prodotto e contattare l’assistenza 
tecnica.
- Non inserire la spina del prodotto in prese allentate, fuori sede, rotte, sporche o unte o che potrebbero 
entrare in contatto con acqua (ad esempio dal lavandino).
- Non toccare mai la spina con le mani bagnate! Non tirare mai la spina dal cavo, ma afferrarla sempre 
dalla spina.
- Non lasciare mai che il cavo di alimentazione entri in contatto con parti calde dell’apparecchio o fonti 
di calore.
- Non schiacciare il cavo di alimentazione tra spigoli vivi nelle parti mobili dell’apparecchio.
- Il cavo di alimentazione non deve mai essere piegato, schiacciato o modificato.
- L’ingresso di umidità nell’apparecchio può causare scosse elettriche.
- Gli apparecchi danneggiati non devono essere utilizzati in nessun caso.
- Se l’apparecchio o il cavo di alimentazione sono difettosi, scollegare immediatamente la spina o 
spegnere il quadro elettrico.
- Non avviare immediatamente l’apparecchio se è stato portato da un ambiente freddo. Lasciarlo 
riposare a temperatura ambiente per almeno 30 minuti prima di metterlo in funzione.

2- Avvertenze prima dell’installazione e durante l’installazione

- Assicurarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio e la pellicola protettiva dal prodotto prima 
dell’uso.
- Questo prodotto non deve essere utilizzato per scopi diversi dalla cottura. L’uso per altri scopi (ad 
esempio per riscaldare la stanza in cui si trova) è pericoloso e inadeguato.
- La nostra azienda non è responsabile per danni causati a persone, animali o oggetti da un uso 
improprio, errato o inadeguato del prodotto.

Figura 1 
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- Poiché il prodotto si riscalda notevolmente durante l’uso, evitare il contatto con le superfici metalliche e 
il vetro superiore del prodotto. Durante l’uso, tenere il prodotto solo per la maniglia nella parte inferiore.
- Non cuocere o friggere in nessun caso sulla lastra di vetro superiore del prodotto.
- Non appoggiare oggetti pesanti (pentole, padelle, piatti, pinze, ecc.) sulla superficie di vetro.
- Non toccare il prodotto con mani o piedi bagnati o umidi.
- Non lasciare che bambini o adolescenti utilizzino il prodotto senza la supervisione di un adulto.
- Se il prodotto è difettoso o non funziona correttamente, spegnerlo, scollegarlo dalla presa di corrente 
e non intervenire.

Durante il trasporto, non tenere il prodotto per la camera di cottura regolabile. (Figura 2) Trasportare il 
prodotto solo utilizzando le due maniglie poste ai lati della piastra di base. (Figura 3)

Prevenzione dei danni
Durante l’uso dell’apparecchio è necessario osservare le seguenti avvertenze.

Non sollevare il prodotto dalla camera di cot-
tura regolabile.

Sollevare il prodotto utilizzando le maniglie pre-
senti sulla piastra di base illustrata.

ATTENZIONE

Figura 2 Figura 3 

- Non conservare il prodotto in ambienti umidi. Non utilizzare il prodotto se è umido.
- Non utilizzare il prodotto in prossimità di oggetti facilmente infiammabili (tende, tendaggi, ecc.) o fonti 
di calore (fornelli a gas, fornelli elettrici, ecc.).
- Non conservare alimenti nella camera di cottura.
- Non immergere il prodotto in acqua (ad eccezione della teglia e della griglia lavabili).
- Non pulire il prodotto con un panno eccessivamente umido.
- Non utilizzare accessori diversi dalla teglia e dalla griglia originali in dotazione.
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3-  Punti da osservare durante il trasporto e la movimentazione

- Se è necessario trasportare il prodotto, utilizzare l’imballaggio originale.
- Seguire le istruzioni di trasporto riportate sull’imballaggio. Posizionare i materiali di imballaggio nei 
punti corretti in modo che il prodotto non venga danneggiato durante il trasporto.
- Se non riuscite a trovare l’imballaggio originale, preparate un imballaggio da trasporto che protegga il 
dispositivo dagli urti esterni, in particolare le superfici esterne e le superfici in vetro del prodotto.

4- Protezione dell’ambiente e risparmio
Riciclaggio dell’imballaggio
- I materiali di imballaggio sono ecologici e riciclabili.
- Dopo l’acquisto del prodotto, conservare i materiali di imballaggio in un luogo sicuro per il prossimo 
trasporto durante il periodo di garanzia.
- Smaltire i rifiuti di imballaggio in base alla loro natura (pellicola protettiva, cartone, polistirolo, ecc.) 
negli appositi contenitori per il riciclaggio.
- Quando si smaltiscono apparecchi elettrici, tagliare il cavo in modo da renderli inutilizzabili.

Risparmio energetico
- Non utilizzare il prodotto all’aperto.
- Disporre gli ingredienti da cuocere sulla griglia del prodotto in modo da coprirla completamente.
- I cibi congelati devono essere scongelati prima della cottura.
- Seguendo le ricette e le impostazioni consigliate, il prodotto funzionerà in modo più efficiente.

5- Allacciamento elettrico

- L’apparecchio deve essere collegato alla rete elettrica solo da un elettricista autorizzato, in conformità 
con le leggi e le normative vigenti.
- Assicurarsi che la potenza fornita dalla rete elettrica corrisponda a quella indicata sulla targhetta 
dell’apparecchio.
- Il prodotto con 9 filamenti a infrarossi per uso industriale deve essere collegato alla rete elettrica solo 
da un elettricista autorizzato, in conformità con le leggi e le normative vigenti.

ATTENZIONE
- L’apparecchio deve essere necessariamente collegato a terra.

- Il vostro prodotto è dotato di una spina con messa a terra. Questa spina deve essere collegata 
esclusivamente a una presa con messa a terra. Se non è presente una messa a terra, fate eseguire 
l’installazione da un elettricista qualificato.
Prima di collegare l’apparecchio alla corrente elettrica;

- Non posizionare il cavo di alimentazione in modo che entri in contatto con superfici calde e tenerlo 
lontano dalle parti mobili del prodotto.
- Se il cavo di alimentazione è danneggiato, rivolgersi al centro di assistenza autorizzato più vicino. 
Sostituire il cavo con uno nuovo con isolamento in plastica e delle stesse dimensioni, acquistato dal 
produttore e progettato per l’intensità di corrente richiesta dall’apparecchio.
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- Si sconsiglia l’uso di adattatori, prese multiple o prolunghe. Se l’uso è assolutamente necessario, è
possibile utilizzare adattatori o prolunghe conformi alle norme di sicurezza vigenti. Tuttavia, non superare
in nessun caso la capacità di corrente massima e la potenza massima specificate per l’adattatore.
- Al termine del collegamento, testare le parti mobili e gli elementi riscaldanti dell’apparecchio per circa
2-3 minuti.
- La sicurezza elettrica dell’apparecchio è garantita solo se è collegato correttamente a una fonte di
alimentazione adeguata e messo a terra secondo le norme.
- La nostra azienda non è responsabile per danni a persone, animali o oggetti causati da un collegamento
a terra non corretto dell’apparecchio.

Scatola di collegamento elettrico
Figura 4

6- Presentazione del prodotto

Figura 5
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1- Panello di controllo
Il pannello di controllo consente di impostare tutte le funzioni del prodotto.

Figura 6

2 - Indicatore di funzionamento
Indica se l’apparecchio è in funzione.
3- Regolatore di potenza
Consente di regolare la potenza termica dell’apparecchio.
4- Manopola di regolazione della distanza tra calore superiore e inferiore
Consente di regolare il movimento di salita e discesa della camera di cottura.
5- Camera di cottura regolabile
La tecnologia a infrarossi garantisce una cottura efficace ad alte temperature. Grazie alle 
impostazioni della distanza tra il calore superiore e quello inferiore, è possibile regolare il tempo di 
cottura e la temperatura in base alle esigenze dell’utente, consentendo un’esperienza di cottura più 
personalizzata.
6- Vetro superiore
Realizzato in vetro temperato resistente al calore.
7- Supporto del prodotto
Il supporto del prodotto consente di spostare facilmente la teglia da forno.
8- Piede regolabile
Il piedino regolabile solleva il prodotto dal pavimento e garantisce stabilità sul piano di lavoro.

Nota: A seconda del tipo di dispositivo, alcuni dettagli potrebbero differire dall’immagine. Ad esempio: colore, vetro, materiale e forma.

9- Teglia da forno
Una teglia è un utensile da cucina utilizzato per 
cuocere gli alimenti. Durante la cottura, questi 
vengono disposti sulla teglia e utilizzati.

10- Griglia
La griglia metallica serve per grigliare gli alimenti o 
per fissarli sulla teglia durante la cottura in forno.

Figura 7

Figura 8
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11- Supporto per griglia
È stato progettato per rimuovere in modo sicuro e pratico la ruggine 
dalla teglia.

Figura 9

Figura 10

12- Maniglia per il trasporto
La maniglia di trasporto consente di trasportare l’apparecchio in modo 
semplice e sicuro.

7- Caratteristiche tecniche del prodotto

MODELLO: M-MTDB041201
Tensione: 220 - 230 V ~ 
Frequenza: 50/60 Hz 
Ampere: 7,66 A
Potenza totale: 1748 W

Dimensioni esterne del prodotto: 392 x 427 x 365mm
Peso netto: 15,5 kg 
Superficie di cottura: 275 x 233 mm

8- M-MTDB041201 SCHEMA DI COLLEGAMENTO DEI CAVI
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9- Istruzioni per l’uso del prodotto

- Se durante il montaggio del prodotto si verificano problemi che potrebbero causare danni a voi o al
prodotto (ad es. cavo di alimentazione danneggiato, parte mobile superiore non parallela alla parte
inferiore), non utilizzate il prodotto e contattate il centro di assistenza autorizzato più vicino.
- Prima di utilizzare il prodotto, assicurarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio e la pellicola
protettiva dal prodotto.
- Posizionare il prodotto in un luogo adeguato. Assicurarsi che vi sia uno spazio di 25 cm a destra e a
sinistra del prodotto. Non posizionare materiali infiammabili nelle vicinanze.
- Collegare il cavo di alimentazione sul retro del prodotto a una presa di corrente adeguata.
- Assicurarsi che non vi siano materiali infiammabili (pellicola protettiva, etichette, cartone, polistirolo)
all’interno o sopra il prodotto.
- Impostare l’interruttore di accensione/spegnimento sul retro del prodotto sulla posizione (I).
- Ruotare la manopola di regolazione della distanza in senso orario per spostare la camera di cottura
regolabile e portare la parte superiore all’altezza massima. (Figura 11 - Figura 12)
- Impostare la manopola di regolazione della potenza sulla posizione 100, lasciare il prodotto in funzione
a vuoto per circa 5-10 minuti, quindi spegnerlo. In questo modo, i residui e i depositi rimasti nel prodotto
durante la produzione vengono bruciati e rimossi. Durante questo processo, gli elementi riscaldanti del
prodotto possono causare odori e fumo una tantum. Aerare la stanza per evitare odori e fumo. (Figura
12).

Figura 11 Figura 12

- Se al termine del processo non si deve più cuocere, impostare l’interruttore di accensione/spegnimento
sul retro dell’apparecchio in posizione (0) e scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.
- Se il prodotto viene utilizzato all’aperto (balcone, veranda, giardino, ecc.), le prese di corrente e
le prolunghe devono essere isolate in modo tale da non poter entrare in contatto con liquidi. Anche
la rete elettrica utilizzata e gli strumenti ausiliari devono essere adeguati alle caratteristiche d’uso
dell’apparecchio.
- Quando siete sicuri che il prodotto si sia raffreddato, tiratelo verso di voi afferrandolo per la maniglia
(Figura 14) e rimuovete la teglia e la griglia che si trovano all’interno del prodotto (Figura 15).
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Figura 13

Figura  15

Figura  14

- Pulire accuratamente la teglia e la griglia con detersivo per piatti e una spugna morbida.
- Pulire il prodotto con un panno morbido leggermente inumidito e sapone. Dopo che il prodotto si è 
asciugato completamente, collegarlo alla presa di corrente e impostare l’interruttore di accensione/
spegnimento sulla posizione I. Quindi reinserire la teglia e la griglia.
- Prima di posizionare gli alimenti sulla griglia, è possibile versare 0,5 litri d’acqua nella vaschetta. (Ciò 
facilita la pulizia della vaschetta dopo la cottura.)
- Posizionare gli alimenti da cuocere sulla griglia. Spingere la vaschetta con la maniglia all’interno 
dell’apparecchio.
- Impostare i pulsanti di regolazione della potenza e del calore superiore/inferiore sul pannello di 
controllo in base alle proprie preferenze.
- Tirare la teglia verso di sé utilizzando la maniglia. Una volta cotta la parte superiore del piatto, girarlo in 
modo che cuocia anche l’altro lato. Impostare il tempo di cottura in base alle proprie preferenze.
- Quando si tira verso di sé la teglia e la griglia per il manico, l’apparecchio si spegne automaticamente. 
Una volta terminata la cottura, riaccendere l’apparecchio spingendo indietro la teglia e la griglia.

10- Descrizione dell’errore e possibili cause

- Se il prodotto non funziona dopo averlo collegato alla presa di corrente, assicurarsi che l’interruttore 
di accensione sia in posizione (I).
• Se l’interruttore di accensione è in posizione (I) (Figura 16), aumentare la potenza del regolatore 
di potenza (Figura 17). Se il prodotto continua a non funzionare, assicurarsi che il ripiano mobile sia 
posizionato correttamente all’interno del prodotto.
• Se il problema persiste, assicurarsi che il prodotto sia alimentato con la spina collegata alla presa di 
corrente. Se il problema persiste, contattare il servizio di assistenza clienti.
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Figura 16

- Se l’interruttore di alimentazione non regola la potenza, scollegare l’apparecchio dalla rete elettrica e
contattare il servizio di assistenza.
- Se l’apparecchio non si spegne quando si estrae la teglia, l’interruttore della teglia non funziona.
Scollegare l’apparecchio dalla rete elettrica e contattare il servizio di assistenza.
- Se la parte superiore dell’apparecchio non si muove, il motore è difettoso. Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica e contattare il servizio di assistenza clienti.
- Se una delle resistenze nella zona regolabile del forno a infrarossi è difettosa, il tempo di cottura si
allunga. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica e contattare il servizio di assistenza clienti.
- Se il prodotto non è stabile quando viene posizionato sul piano di lavoro, controllare i piedini regolabili
del prodotto.
- Se il prodotto emette rumori quando raggiunge il livello massimo e minimo, potrebbe esserci un guasto
al finecorsa. In questo caso, scollegare il prodotto dalla rete elettrica e contattare il servizio di assistenza
clienti.
- Se la lamiera non può essere estratta dalla maniglia, è possibile che le guide non funzionino
correttamente. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

11- Pulizia e cura del prodotto

- Prima di ogni pulizia, scollegare il prodotto dalla rete elettrica staccando la spina dalla presa di corrente 
e attendere che si raffreddi.
- Il prodotto deve essere pulito accuratamente dopo ogni utilizzo. In questo modo è possibile rimuovere
facilmente i residui di cibo ed evitare che si brucino al successivo utilizzo del prodotto.
- Non utilizzare apparecchi per la pulizia a vapore.
- Alcuni detergenti o prodotti chimici per la pulizia possono danneggiare la superficie. Durante la pulizia,
non utilizzare detergenti abrasivi, polveri detergenti, creme detergenti o oggetti appuntiti.
- Pulire le superfici in acciaio inossidabile con spray o liquidi detergenti specifici per acciaio inossidabile
disponibili in commercio.
- Utilizzare creme detergenti o detergenti liquidi privi di particelle. Non utilizzare creme corrosive
(abrasive), polveri detergenti abrasive, spazzole dure o utensili duri, poiché potrebbero danneggiare le
superfici del prodotto.
- Non utilizzare detergenti contenenti particelle, poiché potrebbero danneggiare le parti in vetro e
verniciate dell’apparecchio.
- Per pulire il pannello di controllo e i tasti, non utilizzare detergenti liquidi con particelle abrasive né
spugne abrasive, per non rimuovere le scritte.
- In caso di versamento di liquidi, asciugarli immediatamente per evitare danni alle parti.

Figura 17
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- Tutti gli interventi di manutenzione e riparazione devono essere eseguiti esclusivamente da un servizio 
di assistenza autorizzato, utilizzando solo ricambi originali.

Vetro superiore

- Pulire e asciugare il vetro superiore con spugne morbide e panni.
- Non utilizzare raschietti metallici duri e detergenti abrasivi per pulire le superfici in vetro.
- Non raschiare in nessun caso i residui secchi dalla superficie in vetro con coltelli seghettati, spugne
abrasive o oggetti affilati simili.

Parti in plastica e superfici verniciate
- Pulire le parti in plastica e le superfici verniciate con detersivo per piatti, acqua tiepida e un panno
morbido o una spugna, quindi asciugare con un panno asciutto.
- Non utilizzare raschietti metallici duri e materiali abrasivi.

Vetro protettivo a filamento

- Per pulire il vetro protettivo del filamento, ruotare i perni di supporto del vetro in senso orario e rimuoverli
(Figura 18). Quindi separare il vetro protettivo del filamento dal prodotto utilizzando i canali (Figura 19).
- Lavare il vetro di protezione del filamento rimosso con acqua saponata e pulirlo. Una volta completata
la pulizia, reinserire il vetro di protezione del filamento utilizzando i canali e fissarlo con il perno di
supporto del vetro.

Figura 21
Vetro protettivo a filamentoFigura 20

Figura 18 Figura 19

Lamina, griglia e supporto per griglia
- Questi pezzi sono adatti sia al lavaggio a mano che al lavaggio in lavastoviglie.
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Nome del 
Prodotto

Tempo di 
Cottura su MiiTi 

(minuti)

Nome del 
Prodotto

Tempo di 
Cottura su MiiTi 

(minuti)

Polpetta di manzo 
(tritato) 5 Orata 4
Bocconcini di manzo 
(spiedino) 7 Spigola 4

Salsiccia di manzo 2 Patate (con olio) 10

Controfiletto di manzo 5 Patate (senza olio) 10

Entrecôte di manzo 4 Peperone rosso 8
Polpetta casalinga di 
manzo 10 Peperone verde 8

Costata di manzo 5 Zucchina 9

T-bone steak di manzo 5 Carciofo 8
Polpetta di agnello 
(tritato) 5 Asparagi 4
Bocconcini di agnello 
(spiedino) 7 Funghi coltivati 7

Beyti di agnello 7 Sedano rapa 7
Külbastı di agnello 6 Cavolini di Bruxelles 7
Filetto di agnello 6 Broccoli 5
Ali di pollo 11 Carota 8
Schnitzel di pollo 10 Porro 3
Nuggets di pollo 9 Banana 4
Petto di pollo 6 Mela cotogna 7
Coscia di pollo 7 Avocado 2
Costolette di pollo 6 Mela 3
Fuso di pollo 7 Pera 8
Salsiccia di tacchino 8 Zucca 7
Sgombro 4 Castagne 8
Salmone 5 Pane 2
Cefalo 4 Formaggio Halloumi 3

12- Consigli per la preparazione

***È possibile prolungare o ridurre i tempi di cottura a seconda dei propri gusti.
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13- Elenco dei servizi tecnici

** I contratti di prestazione di servizi vengono aggiornati dopo la loro documentazione in conformità con 
le norme vigenti.
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NOTES
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